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FIREwurst (3 x 100 g)
Speck- oder Baconwdirfel
Zwiebeln, in Halbringe geschnitten

Koblauchzehe(n), gehackt oder ge-
schnitten nach Bedarf

Braune Champignons, geviertelt
Tomatenmark
Bunte Paprika, in Streifen geschnitten

Glas Tomatenpaprika oder gerdaucherte
Paprika

Kleines Glas Gewlrzgurken
Gemusebrihe
Gewlrzgurkenwasser
Paprikapulver

Salz

Pfeffer, Chiliflocken nach Bedarf
Schmand

{



FIREwiirste und alle restlichen FIREwiirste grillen und anschief3- Speckwiirfel im Topf anbraten,
Zutaten vorbereiten. end in ca. ein Zentimeter breite Knoblauch und Zwiebeln zu-
Scheiben Schneiden. geben und andinsten.

Champignons unterheben und Paprikastreifen und Tomatenmark Tomatenpaprika, Gewiirzgurken,
solange mitbraten bis sie einge- zugeben und kurz mit anrésten. Gewdlrzgurkenwasser und die
fallen sind. Gemisebriihe zugeben.

Mit Paprikapulver, Salz und Gegrillte FIREwurst-Scheiben Schmand unterheben und leicht
Pfeffer wiirzen und anschlieend zugeben und heill werden lassen. erhitzen lassen. Bei Bedarf nach-

mindestens zehn Minuten

= wdlrzen.
kocheln lassen.

Fertig ist der FIREwurst-Topf.
Dazu passen gut Nudeln, Reis
oder Brot. Guten Appetit!




