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Zutaten
4 bis 6 Portionen

1 Pck FIREwurst (3 x 100 g)
400 g Spiral-Nudeln, ungekocht
300g Erbsen, tiefgekihlt
2 Stck  Fruhlingszwiebeln, in Ringe geschnitten
2504¢g Kase, gerieben
125¢g Schinkenspeck, in Wirfel geschnitten
30g Butter
2 Stck  Zwiebeln, in Wirfel geschnitten
2 Stck  Knoblauchzehe, gehackt
900 g Gemisebrihe
500g Sahne
200 g Schmand
2 EL Petersilie, gehackt
Salz und Pfeffer
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FIREwiirste und alle restlichen Ewiirste halbieren und in Nudeln, Ertisen, F'rUh.IingszwiebeIn
Zutaten vorbereiten. Scheiben schneiden. und FIREwiirste in eine Auflauf-
form geben und vermengen.

Schinkenspeck ohne Fett in einer Butter, Zwiebeln und Knob- Mit Gemisebriihe und Sahne
Pfanne anbraten. lauchzehen hinzugeben und abléschen und gut aufkochen
anschwitzen. lassen. AnschlieBend Schmand
und Petersilie zugeben. Mit Salz
und Pfeffer abschmecken.

SoBe in die Auflaufform geben AbschlieBend mit geriebenem FIREwurst-Nudelauflauf im Back-

und alle Zutaten vermengen. Kase vollflachig bedecken. ofen oder geschlossenen Grill bei
180°C fiir ca. 45 Minuten lber-
backen. Guten Appetit!




